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Combustión

Las 3 T

oTemperatura

oTiempo

oTurbulencia



Combustión



Termograma



Combustión. Color de llama



La madera como combustible

oImporta la calidad. Es el equivalente a la 

nafta del auto.

oCantidad de energía. 3800 Kcal/Kg @15%H

oHumedad

oEspecies/Densidad

oFuentes de combustible:

oPoda Urbana

oDesechos Industriales

oCompra de leña

oBriquetas

oPellets



Madera vs. nafta vs. diesel



Costos de la energía Domiciliaria



Factores 

que 

influyen 

en el diseño



Factores de diseño

oAlta temperatura/Aislación/Refractariedad

oMezclado de combustible y 

comburente/turbulencia 

oCapacidad de la cámara acorde a la leña que 

se va a usar. 

oEvacuación de gases. 

oCombustión completa. La chimenea no tiene 

que emitir humo negro/azulado. 



Definición de refractariedad

oSegún ASTM C71

Materiales no metálicos que 

tienen las propiedades químicas y 

físicas que los hacen apropiados 

para  estructuras que están 

expuestas a ambientes por 

encima de los 538 ºC (1000 ºF)

oIRAM 12505 también da una 

definición.



Ensayo de 

la 

cocina



Método de ensayo

oIniciar con la cocina apagada y fría

oCargar con leña.

oPoner un recipiente con 1 litro de agua

oEncender

oMedir el tiempo en alcanzar el hervor.



Transferencia 

de 

Energía



Superficie de contacto



Sistema Rocket standard



Sistema Pollera



Sistema de pollera + contraflujo



Cocinas de masa térmica



Jessica Steinhauser



Variete

de 

cocinas



Cocina economica



Cocina Rocket Aprovecho



Cocina Biolite



Cocina Firebox



Cocina Dakota



FIN

oalezgroe@gmail.com

oFB: Alejandro Groenenberg

opablokulbaba@gmail.com
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